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Ahlbergin puutarha juhlii 100-
vuotista taivaltaan (se nedan pa svenska)

Immersbyntien varressa sijaitseva Ahlbergin
puutarha juhlii tina vuonna 100-vuotista taival-
taan. Menestyksen ja jatkuvuuden mahdollistajana
on ollut kovan tyon lisdksi lapi vuosikymmenten
rohkeat valinnat, jotka tekevit yrityksesta myos
edellikdvijan monessa. Tulevaisuudessa Ahlbergin
puutarhalla panostetaan etenkin suoramyyntiin ja
Pop-Up tapahtumiin.

Aamupaiva Ahlbergin puutarhoilla on kesdakuun
ensimmaisena paivana vilkas. lloisia asiakkaita riittaa
valmistujaisviikonlopun juhlien jarjestelijoista aina
naapurikaupungin ravintoloitsijaan, joka pistaytyy hakemaan tilaustaan. Nykyaan yritys panostaa yha
enemman suoramyyntiin ravintoloiden seka kauppojen lisaksi. Myytavia tuotteita on monipuolisesti.
Valikoimasta 16ytyy kukkia, taimia, yrtteja, salaatteja ja versoja. Naiden joukosta 16ytyy myos erikoistuotteita.

Ahlbergin puutarhalla on syvat juuret hydtykasvien viljelijana. Alun perin Viikkiin perustettu yritys muutti
nykyiseen paikkaansa vuonna 1967. Hortonomit Kaijus Ahlberg ja Minna Tengvall jatkoivat yrityksen tarinaa
lama-aikaan 1992 Kaijuksen vanhempien eldkoityessa. 30 yrittdjavuoteen on mahtunut paljon. Vaikka
haasteita ovat tuoneet (seka ennen EU:hun liittymista joidenkin vihannesten tuontikiellot ja) esim. Eu:n
liittymisen myota ulkomaantuonnin vapautumisen tuoma (taas) hintakilpailu, on yrittaminen ollut
mielenkiintoista ja antoisaa. “Ehdottomasti parasta yrittamisessa on ollut kiinnostavat tuotteet ja konseptit.
Ahlbergin puutarhalla on ollut alusta saakka tunnettu brandi, jota on ollut kiva lahtea kehittamaan. Myos
erikoistuotteiden ottaminen valikoimaan on aina kiinnostavaa”, yrittaja Minna tiivistaa.

Jatkuva kehittaminen ja monessa asiassa edellakavijyys voidaankin nahda yhtena pitkan taipaleen
mahdollistajana. Ahlbergin puutarha aloitti yrttien kasvattamisen aikana, kun tana paivana kaikille tutut yrtit,
kuten basilika, oli vasta kokkien tiedossa ja kaytdssa. Myds rucolan viljely aloitettiin ensimmaisten joukossa
Suomessa. Edellakavijyys nakyi myos luomuviljelyssa, johon yritys siirtyi taysin jo vuonna 2000. llman taman
paivan kehittyneita tuotteita muutos vaati yrittajilta kekselidisyytta ja paljon tyota. Minna kiittelee myds
alueen muita puutarhoja seka yrittajia yhteistydsta. Verkostoituminen muiden kanssa on antanut paljon, kun
innostetaan, tuetaan ja kannustetaan toisia.

Matkan varrella toimintaa on kehitetty yrittajien nakoiseksi. “Tulevaisuudessa suoramyyntiin tullaan
panostamaan yha enemman ja jo aloitettujen Pop-Up tapahtumien jarjestamista jatketaan. Paikka halutaan
nahda myos elamyspaikkana”, Minna valottaa yrityksen tulevaisuuden suunnitelmia. Juhlavuotta juhlitaan
pitkin kesaa Taste of Ahlberg nimea kantavien Pop-Up tapahtumien kautta, joiden lisaksi syksylla on
tarkoitus jarjestaa myos muuta juhlintaa. Taste of Ahlberg -tapahtumissa huippukokit valmistavat puutarhan
raaka-aineista ruokaa. My6s Suomen luonnonpaivalle 27.8. suunnitellaan tapahtumaa. Tapahtumista
ilmoitetaan yrityksen sosiaalisen median kanavissa.

Lyhyesti:

Kuka: Minna Tengvall ja Kaijus Alhberg, yrittajat, Ahlbergin puutarha
Miten yhteytta: puh. +358 400 812 087/ info@ahlberginpuutarha.fi
Lue lisda: www.yrttiahlberg.fi

Sosiaalisen median kanavat: Facebook ja Instagram
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Ahlbergs tradgard firar sitt 100-
arsjubileum

Ahlbergs tradgard vid Immersbyvégen firar sitt
100-arsjubileum i ar. Forutom hart arbete har
foretagets framgang och kontinuitet méjliggjorts
genom artionden av djarva val som ocksa gor
foretaget till en pionjar pa manga satt. | framtiden
kommer Ahlbergs tradgard att fokusera sarskilt pa
direktforsaljning och Pop-Up-evenemang.

Den forsta juni ar formiddagen hektisk i Ahlbergs
tradgardar. Kunderna strommar in och sprider glad
stamning; nu ska det ordnas skolavslutningsfester, och
en restaurangdgare fran grannstaden tittar in for att avhamta sin bestallning. Idag satsar foretaget alltmer pa
direktforsaljning utdver restauranger och butiker. Det finns ett brett utbud av produkter till salu. Sortimentet
omfattar blommor, plantor, Orter, sallat och skott. Tradgarden saljer daven specialprodukter.

Ahlbergs tradgdrd har djupa rotter som odlare av nyttiga grédor. Foretaget grundades ursprungligen i Vik
och flyttade till sin nuvarande plats 1967. Hortonomerna Kaijus Ahlberg och Minna Tengvall fortsatte
foretagets historia under ldagkonjunkturen 1992, da Kaijus foraldrar gick i pension. Under 30 ar av
entreprendrskap har man hunnit lara sig mycket. Tradgarden har fatt tackla vissa utmaningar, t.ex.
importforbudet for vissa gronsaker fore EU-medlemskapet och priskonkurrensen som (igen) uppstatt nar
den utlandska importen frigjordes efter att Finland blev medlem. Trots det har foretagsverksamheten varit
intressant och givande. "Det basta med entreprendrskapet har definitivt varit de intressanta produkterna
och koncepten. Ahlbergs tradgdrd har redan fran borjan haft ett valkant varumarke, och det har varit trevligt
att borja utveckla det. Det ar ocksa alltid intressant att lagga till specialprodukter i sortimentet”, sager
foretagaren Minna.

Kontinuerlig utveckling och att vara en féregangare pa manga omrdden kan darfor ses som en av de faktorer
som mojliggjort foretagets framgang. Ahlbergs tradgard borjade odla orter vid en tidpunkt dd endast kockar
kande till och anvande 6rter som alla kanner till idag, t.ex. basilika. Tradgarden var ocksa en av de forsta i
Finland som borjade odla rucolasallat. Pionjarandan aterspeglas ocksa i ekologisk odling, som foretaget
inforde till 100 % redan ar 2000. Produkterna var inte lika utvecklade d3, vilket kravde uppfinningsrikedom
och hart arbete fran entreprendrernas sida for att fa forandringen att fungera. Minna tackar ocksa de andra
tradgardarna och foretagarna i omrddet for deras samarbete. Natverksbildning med andra har varit givande.
Foretagarna inspirerar, stddjer och uppmuntrar varandra.

Under dren har verksamheten ocksa utvecklats for att passa entreprendrerna. ”| framtiden kommer vi att
fokusera allt mer pa direktférsaljning och de redan pabodrjade Pop-Up-evenemangen kommer att fortsatta.
Vi vill ocksa att platsen ska ses som en upplevelse”, sager Minna om foretagets framtidsplaner. Jubileet firas
under sommaren med Pop-Up-evenemang som gar under namnet “Taste of Ahlberg”. Aven andra
festligheter planeras under hosten. Vid "Taste of Ahlberg”-evenemangen forbereder toppkockar mat av
tradgardens ravaror. Ett evenemang planeras ocksa for Finska naturens dag den 27 augusti. Mer information
om evenemangen publiceras pa foretagets kanaler pa sociala medier.

| korthet:

Vem: Minna Tengvall och Kaijus Alhberg, foretagare hos Ahlbergs tradgard
Hur tar man kontakt: tfn +358 400 812 087/ info@ahlberginpuutarha.fi
Las mera: www.yrttiahlberg.fi

Tradgardens kanaler pa sociala medier Facebook och Instagram
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